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Souvignier gris | 2024 
Wijngaard 

Op nog geen 3 kilometer van de kust van Walcheren zijn 
vanaf april 2021 de eerste 3 van 5 hectare wijnranken 
aangeplant. Op een bodem van zowel klei als klei-op-zand 
zijn verschillende traditionele en hybride druivenrassen 
aangeplant. Deze regio in Nederland typeert zich door de 
vele zonuren, veel wind, en gemiddeld hoge temperaturen. 

Groeiseizoen 

2024, een behoorlijk uitdagender jaar vergeleken met 2023. Het najaar van 2023 was nat (bijna 140 mm 
meer regen dan gemiddeld) en de regen zette door in 2024 met nog eens bijna 200 mm bovenop het 
jaarlijkse gemiddelde. Door de milde winter maar het nog mildere voorjaar liepen de knoppen zeer vroeg 
uit. Op de 23e april kwam er een licht vorst over de wijngaard, die hebben we grotendeels kunnen 
afweren door het gebruik van vuurpotten. Het koude, winderige en regenachtige weer in juni zorgde voor 
nogal wat misbloei, maar was verschillend per druivenras. Het was alle hens aan dek om de druiven 
gezond te houden, want door de 
aanhoudende regen vanaf juli was de 
ziektedruk hoger dan normaal. De oogst 
duurde door de regen tot bijna eind 
oktober. We hebben wel alles in 
kwalitatieve en gezonde staat binnen 
kunnen halen. 

Vinificatie 

De druiven worden met de hand geplukt en 
gelijktijdig geselecteerd. De druiven gaan daarna in 
een vrieskist. Bij zo’n -10 graden Celsius worden de 
druiventrossen geperst (dit zorgt voor een geconcentreerd sap). Fermentatie vindt plaats in RVS tanks. Er wordt niet 
aangesuikerd noch ontzuurd. Het resultaat is een ijswijn-achtige dessertwijn. 

Proefnotitie 

Zoete witte (dessert-)wijn van de tweede oogst uit 2024. De geur van de Souvignier gris wordt gedomineerd door 
bosvruchten en witte vruchten. De smaak is zeer zoet, maar wordt gebalanceerd door de aanwezige zuren. 

 

Oogstdatum 
26 oktober 2024 

Botteling 
28 maart 2025 

Druivenras 
Souvignier gris (100%) 

pH 
3.37 

TA 
10.7 g/l 

Vinificatie 
100% RVS, 6 maanden rijping 

Alcohol 
7.3 

RS 
167.5 g/l 

Productie 
23 dozen (375 ml) 
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